
MRMR AGENCY WEDDING 

RAITEURST



MR Agency travaille depuis plusieurs années avec les
meilleurs prestataires de la capitale. Toujours à l'affut
de nouveauté et de nouveaux talents dans le domaine
de la Gastronomie, notre agence trouvera pour vous
la meilleure option qui vous convienne en fonction
de vos goûts, vos exigences et votre budget. 

Notre important réseau de prestataires comporte des
traiteurs, des chefs en vogue mais aussi des chefs
étoilés pouvant réaliser des animations culinaires; de
quoi rendre mémorable et unique le plus beau jour de
votre vie. 

Prix du service selon option buffet, plateau, barman,
mixologue, maitre d'hôtel, cuisinier. 
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COCKTAIL, BUFFET ET/OU
SERVICE PLATEAU

 
Choix de menu sur devis
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ASSORTIMENT DE 10 BOUCHEES/PERS : 

- Saumon gravlax, disque de daikon, zeste de pamplemousse

- Poivron farci au chèvre, sauge et sésame 

- Rolls courgette, poulet aux cinq parfums et fromage frais 

- Burratina, roquette et vinaigrette truffée  

- Cube de crispy poulet mariné au citron, datte et abricots secs et épices 

- Tortillas aux champignons noirs sésame huile verte

- Magret de canard séché, suprême d’orange, noisettes et menthe 

- Bouchée rouleau végétal : carotte violette, pickles d’oignons rouge et
yaourt grecM
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EXEMPLE DE MENU  - PRIX INDICATIF: 58€TTC/PERS

EN OPTION -TARIF SUR DEVIS : 

- Bar à huitres 

- Station de saumon fumé 

- Station de jambon Iberico à la découpe 04



DINER ASSIS - SERVICE À
L'ASSIETTE

 
L'entrée et le plat 

 
Choix du menu sur devis
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L’ENTREE - AU CHOIX

-Raviole de langoustine à la citronnelle pochée dans un bouillon de
pot au feu 

-Velouté de Potimarron à la truffe 

-Carpaccio de St Jacques aux fruits de la passion et mesclun d’herbes
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LE PLAT - AU CHOIX

-Dorade rôtie au basilic thaïe et citron confit, barquette de mini
légumes et écrasé de pommes de terre -Velouté de poivrons confits 

-Quasi de veau au romarin, aubergine comme une tartine et pommes
fondantes – Jus de veau glacé 

-Risotto d’artichaut, Chips d’artichaut et coulis de poivrons rouges

EXEMPLE DE MENU - PRIX INDICATIF: 43€TTC/PERS
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DESSERT - SUR DEVIS
 
 
 

DESSERT INDIVIDUEL -Exemple au choix 
 

-Moelleux chocolat noix de pécan
caramélisées

 
-Trio de segments d’agrumes (Pomelos,

orange et orange sanguine), jus au poivre de
Seichuan – Tuile aux amandes

 
et/ou 

 
PIECE MONTEE 

 
et/ou

 
WEDDING CAKE 

 
et/ou

 
FONTAINE DE CHOCOLAT 
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Champagne (brut, extra brut, rosé, blanc de blanc,
prestige, selection de nos vignerons)

Vins rouges (Saint-Emilion, Côtes-du Rhône,
Chateauneuf-du-Pape, etc)

Vins blancs (Chablis, Monbazillac,  Coteaux du Layon,
etc)

Cocktails créations - mixologie

Soft et jus de fruits

Eaux plates et pétillantes

BOISSONS:
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Melissa Regan Agency 
wedding@themragency.com

www.themragency.com 
 

+33 (0)1 42 93 31 45

MR AGENCY WEDDING

https://themragency.com/fr/mr-agency-wedding/

